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PATATESLI BAZLAMA
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Yarim paket yas hamur mayasi
5-6 su bardagi elenmis un

2 corba kagsidi toz seker

1 su bardag ik sit

1 cay bardagi ilik su

Tuz

I¢c malzeme igin:

5-6 adet haglanmig patates

2 adet kuru sogan

Yas mayay! derin bir kapta sivi malzemelerle bulusturun ve kenarina toz seker ilave edin. Uzerine 2 corba kagig
un dokin ve 5 dakika bu sekilde bekletin. Elinizle karigtirmaya baslayin, tuz ekleyin ve elenmis unu yavas yavas
ilave edin. Yumusak, ele yapismayan bir hamur olana kadar yogurun. Hamurun Gzerini 6rtin ve mayalanmasini
bekleyin.

Patatesli ici hazirlayin. Ik kalmasini sadlayin ve kurumamasi igin Gzerini 6rtin. Yuvarlak toplar yaparak ayri ayri
hazirlayin. Mayalanan hamurdan tenis topu kadar bezeler alin ve hafif unlu tezgahta cay tabagi kadar agin.
Ortasina patates plresi koyun. Hamurun uglarini birlestirerek kapatin. Bu asamada dilerseniz hepsini hazirlayip
buzdolabina kaldirin.

Uzerine avug iginizle bastirin ve merdane kullanarak hafif dokunuglarla bazlama biyUkligince agin. Tavada
pisirilecekse tavanin biiytkligiine gbre agin. Arkali 6nlui orta i1sili ocakta pigirin.

I¢ malzemesi icin kuru sogani sivi yagda kavurun. Haglanmig patatesleri ¢atalla ezerek ya da rendeleyerek
soganla birlikte kavurun. Tuz ekleyin. Dilerseniz karabiber, pul biber, ince kiyim maydanoz ilave edin.
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