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PATATESLI BALLI EKMEKCIKLER

1/3 su bardag bal

Tuz

2 adet patates

1 yemek kasigi kabartma tozu

1/3 su bardagi st

1/4 su bardag: eritilmis tereyagi

1 yemek kasigdi limon kabugu rendesi
Aldig1 kadar un

Patatesleri haglayin ve catalla iyice ezin.

1 su bardagi unu, kabartma tozu ve tuzu bir kaba alip karigtirin.

Uzerine eritilmis tereyag, limon kabugu rendesi, bal ve plre haline getirdiginiz patatesleri ekleyip yogurun.
Hamur elinize yapismayacak hale gelene kadar un ilave ederek yogurmaya devam edin.

Firin tepsinize yagli kagit serin.

Hamurdan ceviz blyUkliginde pargalar koparin ve yuvarlak gekil verip tepsiye dizin.

Onceden 180 derecede isitiimis firnda 15 dakika pigirin iinmaya birakin.

Iindiktan sonra servis edin.
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