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PATATES BALKABAGI CORBASI

200 gram bal kabagi

1 dis sarimsak

1 adet kuru sogan

400 gram patates

50 gram tereyagi

600 ml et suyu

200 gram krema

8-12 yaprak taze adagay!
2-3 yemek kagigi zeytinyagi
Aclli sucuk

Tuz

Karabiber

Kabagi yikayin. Gekirdeklerini ¢ikarin ve kuip kiip kesin. Sarimsak, sogan ve patatesi soyun ve kiip kiip kesin.
Genis bir tencerede tereyagini eritin. Kabagi, sarimsagi, sogani ve patatesi kisa bir siire iginde gevirin. Daha
sonra et suyu ve krema ile karigtirin.

Orta ateste 25 dakika kapagi kapali bir sekilde pisirin. Arada sirada karistirin. Adagayini yikayin kurulayin,
pire haline getirin.

Tuz ve karabiber ekleyin. Corbayi késelere koyun ve izerine adagayi-sucuk karisimini yagi ile birlikte ekleyip
servis edin.
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