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PATATESLI BALIK TURTASI

8 adet pataes

500 gram somon

1 su barda@i cheddar peyniri rendesi
3 yemek kagig margarin
1 tath kasidi hardal

1 adet limonun suyu

1 dal kereviz sapi

2 adet havug

5 dal dereotu

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

Patatesleri kiiguk kupler halinde dograyin ve bol tuzlu suda haglayin. Haglanmig patatesleri iyice siziin ve 5
dakika kurumasini bekleyin. Catalla ezerek pure haline getirip bol karabiber ve margarinle harmanlayarak
bekletin. Somonlari buharda 5-6 dakika kadar pisirin. Biraz soguduktan sonra derisini ve varsa kilgiklarini
temizleyin. Birer lokmalik parcalar halinde dograyin. Havuglari ve cheddar peynirini rendeleyin, dereotu ve
kereviz sapini incecik dograyin, Hepsini dogranmig somonlarin i¢ine ilave edin. Karabiber, yeteri kadar tuz,
limon suyu ve hardall da ekleyerek baliklar dagitmadan karistirin. Firin kabini yaglayin ve igine somonlu karigimi
dokun. Uzerine patates pUresini yerlestirin. 200 derece firinda Uzeri kizarincaya kadar pigirin. sicak servis yapin.
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