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PATATESLI BAKLAVA BOREK

8 yaprak baklava yufkasi
1 cay bardagdi sivi yag
Yarim ¢ay bardagi st

4 adet patates

100 gram kasar peyniri
Tuz kirmizi pul biber

Sut ve sivi yagi bir kasede karistirin. Yufkayi tezgaha yayip, 2'ser kat karigimla yaglayarak st Gste koyun.
Patatesleri soyup 4'de bélip haslayin. Suyunu siizlp iyice ezin. Igine rendelenmis kasar peynirini, tuz ve kirmizi
pul biberi ilave edin. Yufkanin tizerine elde ettiginiz harci yayin. Rulo geklinde sikica sarin. 8 santim uzunlugunda
bicakla parcalar kesin, yaglanmis firin tepsisine dizin. Uzerlerine firgayla su siriin. 180 derecede isitilmig firinda
kizartip servis yapin.

ML® Baklava Borek icin tiklayin
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