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PATATESLI BAKLA CORBASI

500 gr. bakla

2 adet patates

1 adet sogan

3 ¢corba kasiJi zeytinyadi

6 bardak su

1/2 su bardagdi sizme yogurt
Tuz

Karabiber

Baklayi temizleyip ince kiyin. Yemeklik dogranmig sogan ve kiip dogranmig patatesi zeytinyaginda kavurun.
Suyu ekleyin ve patates yumusayana dek pisirip blender'dan gecirin. Uzerine baklayi katip pismeye birakin.
Sltzme yogdurdu ¢orbanin suyunda bir kepge ekleyerek inceltin. Bakla pisince sirekli karistirarak, azar azar
yogurdu tencereye katin. Tuzunu ve karabiberini ayarlayin. Bir-iki tagim kaynatip ocaktan alin. Dereotu ile
sUsleyerek servis yapin.
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