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PATATESLI AYVA TATLISI

2 adet biyUk boy patates
1 adet ayva

1 ¢corba kasigi bugday nisastasi
1 adet yumurta

1 cay bardagi un

1 su bardagi toz seker
1/2 su bardagi su

2 adet ceviz

Bir tutam tuz

Bulamak igin:

Pudra sekeri

Kitir harg igin:

2 dilim bayat ekmek

1 tath kasidi tereyad

1 cay bardagdi toz seker

Patatesleri haglayip ¢atalla ezin. Soguyunca igine nisasta, yumurta, un ve tuz ekleyip yogurun. Ayvanin
kabuklarini soyun ve ortalarini oyun. Uzerine toz seker ile suyu ekleyerek 15-20 dakika pisirin. Kitir harg igin;
kizartilip robottan gegirilmis ekmek, tereyadi ve toz sekeri, seker eriyip rengi dénene kadar yapismaz ytzeyli bir
tavada kavurun. Ayvalarin ortasina ceviz koyun ve patatesli harci ikiye ayirip ayvalarin etrafini kaplayin.
Kaynayan suda ayvalari 15 dakika haglayin. Sudan ¢ikarip pudra sekerine bulayin ve dilimleyin. Servis tabagina
aldiktan sonra Uzerine kitir harci serpin. Ayva marmeladi ve cevizle susledikten sonra servis yapin.
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