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PATATESLI AYCEKIRDEKLI SIMIT

Hamuru igin :

1 yemek kagigi margarin
1/2 bardak yogurt

1 tath kasidi kuru maya
1 yemek kasigi seker
2 adet yumurta

1 bardak sut

5 bardak un

1 Tutam tuz

Igi igin:

2 yemek kasigi siviyag
1/2 yemek kagsidi salga
1 tutam pulbiber

3 adet patates

1 adet kuru sogan

1 tutam tuz

Goz karari aycekirdegi
1 yemek kasigi yogurt

Patateslerimizi haglanmak Uzere bir tencereye alalim.

Hamur igin, stt, 1 yumurta, 1 kasik margarin, yogurt, seker, tuz ve kurumayay! bir yogurma kabina koyalim.
lyice yodurup yarim saat kadar dinlendirelim.

Bu arada haglanmig patateslerimizle harg yapabilmek igin, bir tencereye ince dogradigimiz soganlari siviyagla
iyice kavuralim. Igine 6nce salgcamizi ekleyip kavuralim, sonra ezdigimiz patatesleri ekleyelim. Baharatlarimizi ve
tuzu da katip, iyice karigtiralim. Kivam alinca ocaktan alalim.

Sonra dinlenmis hamurumuzu merdane ile dikddrtgen olacak sekilde agalim, Gizerine firga ile sivi yag sUrip zarf
seklinde katlayalim ve dolapta yarim saat bekletelim.

Hamurumuzu tekrar merdane ile i¢ malzemeyi bolca her yerine yayalim. Sigara béregi sarar gibi rulo yapip,
elimizle sikarak inceltelim ve yagh kagit izerinde simit seklinde yuvarlayip kagitla birlikte tepsiye yerlegtirelim.
Kenar kisimlarina bigakla kesik atalim. Yumurta sarisi ve yogurttan bir karigim yapip ¢éregimizin Gizerine
sUrelim. Uzerine istege gore, susam, ¢orekotu, ¢cekirdek i¢i dokebilirsiniz.
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