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PATATESLI AY COREGI

3 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi
10 Dal maydanoz (i¢i igin)

0,5 Su Bardag st

0,5 Su Bardagi sivi yag

3 Su Bardagi un

1 Adet yumurta

1 Paket toz maya (tek kullanimlik)
1 Adet Yumurta Sarisi (Uzerine)

1 Tutam tuz

3 Adet haslanmig patates (ici igin)

Un ile toz mayayi karistirma kabiniza koyup karistirin.Ortasini havuz seklinde agip sit, siviyag, tuz ve yumurta
ilave edin. Ele yapismayacak bir hamur olana kadar yogurun. Mayalanmasini beklemeden hamuru 3 esit
parcaya,sonra her parcayi 5 par¢aya bollip 15 beze elde edin.Her birini merdane yardimiyla ¢ay tabadindan
daha buyuk agip,aralarina eritilmis Sana strerek 5'er katli 3 hamur grubu elde edin.En st kata da ertilmig Sana
srip,buzdolabinda 30 dk dinlendirin. I¢ini hazirlamak igin,haslanmig patatesleri rendeleyin.Kiyilmis
maydanoz,tuz ve karabiberle karistirin. Dinlenen hamurlari unlu bir zemine koyup 5'erli sekilde biraz daha(servis
tabagi biyukligunde) agin.Her kiiglk yufkayi bigcakla 8 par¢aya bollp 24 tiggen parca elde edin.Patatesli igten
genig kenarina koyup,kenarlarindan hafif kivirip,sigara boregi sarar gibi sarin.Her iki ucundan biikerek ay sekli
verip,yagdlanmis tepsiye dizin.Uzerine yumurta sarisi slrip,hashas tohumu serperek énceden isitilmis firnda
,Uzeri kKizarana kadar pisirin.
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