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PATATESLI AY COREGI

250 Gr Sana Hamurisi
1 Adet sogan

1 Yemek Kasig seker
3 Adet yumurta

1 Yemek Kasigi tuz

1 Yemek Kasigi salca
1 Gay Bardagi st

6,7 Adet patates

1 Tane Maya

Once i¢ malzemeyi hazirlayin. Patatesler haslayin sogan ve sivi yagdi soteleyin, salca ve baharatlari ekleyin.
Rendelenen patatesleride ekleyip kavurun. Sut seker mayayi eritin. Daha énceden eritilmis margarin ve 1
yumurta 2 sinin beyazini katarak tUm malzemeleri birbirine yedirin. Alabildigi kadar unla kulak memesi
yumusakliginda hamur elde edin. Hamuru 4 esit parcaya ayirin ilk paziyi alin yuvarlak tepsi blydkluginde agin.
Agllan hamuru 8 esit parcaya kesin tg¢genler elde edin.Genis tarafina patatesleri koyup rulo yapin ay sekli verip
tepsiye dizin yarim saat bekletildikten sonra yumurta sarisi ve susam ,cérekotunu serpip 200 derecede pisirin.
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