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PATATESLI AY COREK

100 Gr Sana Hamurigi

3 Adet lgi icin;haslanmis patates

1 Gay Bardag ilik su veya siit

1 Kase I¢i igin;peynir, maydanoz, karabiber

5 Su Bardagi un

1 Tath Kagi§i tuz,toz seker

1 Paket instant hamur mayasi

1 Su Barda@i yogurt

1 Adet yumurta (beyazi hamuruna koyulacak, sarisini Gizerine sirulecek)

Yarim su bardag ilik suyun i¢inde bir paket mayayi eritin. Yogurma kabinda yogurt, yag, toz seker, tuz,
erittiginiz maya, yumurta beyazi ve aldigi kadar un ile kulak memesi kivaminda hamur yogurun. Hamuru iki
pagaya bolin. Her birini merdane ile 1 cm kalinliginda agip, kare seklinde kesin(hamurun yapismamasi igin
zemini hafif unlayin). Kestiginiz karelerin igine patatesli har¢ koyup, rulo yapin sonra ay sekli verin, yaglanmisg
firn tepsisine sik olmayacak sekilde siralayin. Uzerine yumurta sarisi striin. Mayalanmasi igin sicak bir ortamda
( 40-45 dak) bekletin. Mayalaninca(¢érekler iki katina ulasinca) énceden isittiginiz 180 derece firinda pisirin. Ig
har¢i: Hagladiginiz patatesleri rendeledikten sonra peynir, maydanoz, tuz, karabiber istege gdre kirmizi pul biber
ile karistirin.
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