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PATATESLI AY COREGI

Un

Maya

Sut

Siviyag

Tereyad

Yumurta

Igi igin:

90 gr Maggi Patates Pdresi
400 ml su

60 gr beyaz peynir
50 gr Gerkez peyniri
s demet maydanoz
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi
10 gr ¢orekotu

Unu karigtirma kabina alin ve ortasini havuz gibi agin.

Havuza mayayi koyun ve unun Usttine de tuz serpin.

Mayanin lizerine sttt ve sivi yagi dokun.

Yumurtayi ve tereyagini koyun. Ortadan mayayi eriterek yogurmaya baslayin.
Ilik su ilave ederek orta yumusaklikta bir hamur elde edin.

i harcr igin maydanozu kiyin ve bir kaseye alin.

Uzerine Gerkez peyniri ve beyaz peyniri rendeleyin.

Pdre igin sicak suya Maggi Patates Puresi’ni ilave edip karigtirin.

Pureyi de peynirli karisima ilave edip karigtirin.

Hazirlanan hamurdan mandalina bytikitiglinde bezeler koparin ve yuvarlayin.
Elinizle ustlerine bastirarak agin. I¢ harci da hamur sayisi kadar esit pargaya bdéltip oval sekle getirin, hamurlarin
iclerine paylastirin.

Hamurlari rulo yapin. iki ucunu ortaya dogru getirin ve ay ¢oregi sekli verin.
Ustlerine yumurta sarisi stirtip, gorek otu serpin.

Tepside mayalanmaya birakin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda Lizeri kizarana kadar pisirin.
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