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PATATESLI AY COREGI

Harg icin:

1 adet sogan

2 corba kasigi zeytinyagi

3 adet haglanmig orta boy patates

150 gram beyaz peynir

1 tath kasidi nane

1&apos;er cay kasigi karabiber ve kimyon
Yarim ¢ay kasigi tuz

Hamur igin:

3 su bardagi un

Yarim paket yas maya (1 paket 42 gram)
1 adet yumurta

1 cay bardagi sit

Yarim ¢ay bardagi siviyag

2 corba kagsigdi tereyadi (oda sicakliginda)
1-2 gorba kasidi ¢orekotu

Yarim ¢ay kasigi tuz

Harg icin sogani kiyip zeytinyaginda soteleyin. Rendelenmis patates, peynir, nane, karabiber, kimyon ve tuz
ekleyip karistirin. 2 Hamur i¢in unu yogurma kabina alip, ortasini havuz gibi a¢in. Yag maya, yumurta aki, sut,
sivl yag, tereyadi ve tuz ekleyip yogurun. Hamuru 12 bezeye ayirip, merdane yardimiyla pasta tabagi ebadinda
acin. Ortalarina harci pay edip, 6nce rulo seklinde sarin. Sonra uglarini birlestirip ay sekli verin. Yaglanmis firin
tepsisine yerlestirip, Gzerlerine ¢irpilimig yumurta sarisi siiriin. Gorekotu serpip, 6nceden isitilimis 180 derece
firnda, Uzerleri kizarana dek pisirin. llik olarak servis yapin.
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