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PATATESLI SEHRIYE CORBASI

https://www.hurriyet.com.tr

3 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigi beyaz un

1 tath kasidi salca

5-6 su bardagi su

1 adet patates

3 yemek kasigi dolusu arpa sehriye
1 tath kasidi nane

1 yemek kasigdi tereyagi

1 cay kasigi tuz

ZeytinyaQi tencereye alin, un ekleyin ve kavurun.

Kdpik kdpuk oldugunda salgayi ekleyip kavurmaya devam edin, suyu ilave edin.
Karistirarak salcayi eritin.

Patateslerin kabuklarini soyup minik kipler halinde dograyin.

Tencerenin igine koyun, karigtirin.

Ara ara karigtirarak patates yumusayana kadar pisirin.

Patatesler yumusadidinda arpa sehriye koyup karigtirin.

Ara ara karigtirarak 7-8 dakika sonra pigsmis olacaktir.

Gorbaya tuz ilave edin ve ocagin altini kapatin.

Tereyagini eritin. Nane ekleyip kdplk kdpuk olana kadar pisiriyoruz. Ardindan ¢orbaya ilave edip karistiryoruz.
Sicak servis ediyoruz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 20.03.2024
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