—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PATATESLI ACMA

3 yumurta

2 tane orta boy patates

1 bardak sut

Yarim su bardag toz seker
1 cay kasigdi (tepeleme) tuz
1 bardak sivi yag

1 paket yas maya

Aldig1 kadar un

Mayay ilik siite koyup eritin.Bir kaba rendelenmis patatesleri, yagi, tuzu, sekeri koyup karistirin. igine siit-maya
karnsimini ekleyin. Unu yavas yavas ekleyerek elinize yapismayan, yumusak bir hamur elde edin.Bu hamuru
iyice kabarana kadar Uzerini bir bezle 6rtlip bekletin.Hamur kabarinca dilediginiz sekli verip, isterseniz herhangi
bir i¢ ekleyip, Yaglanmis tepsiye dizin. Uzerine, yumurta sarisi siiriin ve susam serpin. Firinda tizeri kizarana
kadar pisirin.
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