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PATATESLI ACMA BOREK

4 adet patates

100 gr peynir

1 paket yas maya
1.5 su bardagi ik sit
1 corba kasigi seker
50 gr sana yagi

1 adet yumurta sarisi
1 fiske tuz

Alabildigi kadar un

Patatesler tuzlu suda haslanir. Kabuklari soyulup ¢atalla ezilir. Peynir ve pul biber ilave edilir.

Maya ve seker Ilik sit ile karigtirilarak kabartilir. Yag ve un eklenerek hamur yogrulur. Sicak bir yerde tzerine
bez drtlilerek kabarana kadar dinlendirilir. iki pargaya ayrilip her parga merdane ile 1 parmak kalinliginda agilir.
iki parmak genisliginde seritler kesilir. Seritlerin tamamina patates harci konur. Rulo seklinde sarilir. Ters
cevrilerek Uzeri hafifge bastirilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Kabarmasi igin biraz bekletilir. Uzerine yumurta sarisi
sUrllerek 180 derece firinda 20 dk. pisirilir.

Fotograf "eberli" tarafindan génderildi. 21.12.2020
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