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PATATES ZEHIRI

Patatesleri uzun zaman filizZlenmeden muhafaza etmek istiyorsaniz, kabuklarini soymadan, kémur tozu icine
gbébmmelisiniz.

Gok filizlenmig patates kabuklarinin kalin soyulmasi lazimdir. Filizlenmis patateslerin kabuklarinin hemen altinda
¢ok kuvvetli bir bir zehir tabakasi vardir.

Soyulan patates hemen pigirilmelidir. Beklemis ve kararmis patates de zehir ihtiva eder. Normal bir patates, ¢ok
ince soyularak hazirlanmalidir.
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