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PATATES YUVASINDA KREMALI SOMONLU KANEPE

500 gr. patates

1 adet yumurta

Tuz

Karabiber

3 yemek kasigi tereyagi

1/2 su bardagi eksi krema

2 cay kasig! limon kabugu rendesi
2 cay kagig! dereotu

6 dal frenk sogani

Yeteri kadar somon fime

Onceden firini 200 dereceye getirin.

Ince bir mandolin (¢ok ince rendelenmis olmali) ile rendelenmis patates, yumurta, tuz ve karabiber karigtirin.
Parcalanmig patatesin fazla suyunu sikin. Kiguk tart kaliplarini yagdlayin 24 esit pargaya bolip Kasik yardimi ile
karigimi kaliplara alin.

Bir kasik veya catal ile, bir yuva sekli verin.

Her yuva igine V4 gay kagigi kadar eritilmig tereyagi gezdirin.

Onceden isitilmis firinda 15-20 dakika boyunca pisirin. Kenarlari ve Ustleri gok hizli esmerlesme baslarsa, folyo
ile Ustiind kapatin. Pisen yuvalari Soguyunca servis tabagina alin.

Kiguk bir kapta, eksi krema, limon kabugu ve dereotunu karigtirin ve buzdolabinda sogutun.

Esit olarak yuvalara, kiigtk bir kagik koyun.

Ustline somon fiime ki¢Uk bir parca yerlestirin, frenk soganiyla stisleyip hemen servis edin.
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