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PATATES YUVASI

Malzemeler:

5 adet patates

50 gram kasar peyniri
250 gram dana kus basi
2 adet domates

1 adet sogan

Tuz karabiber

Hazirlanisi:

Patatesleri hasglayip soyun ve rendeleyin. Kasar peynirini rendeleyip, tuz ve karabiber ilavesiyle patateslere
ekleyip yogurun. Yumurta blyUkliginde parcalar koparip, elinizde ganak sekli verin, firin tepsisine yerlestirin.
Dana etini tencereye alip kavurun. Uzerine sodan ve rendelenmis domates katip, yumusayincaya kadar pisirin.
Etleri ganaklarin icine doldurup, 10 dakika streyle firinlayip servis icin hazirlayin.
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