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PATATES YUVASI ICINDE YUMURTA

Malzemesi:

1 kg. patates

Tuz

4 corba kasigi sicak st
Karabiber

40 gr. tereyag!

Yaglamak i¢in margarin,
4 adet yumurta

1 ¢corba kasigi galeta unu
70 gr. rendelenmis kasar peyniri
20 gr. tereyagu.

Sebze malzemesi:

500 gr. haslanmis bezelye
Havuc

Tuz

Hazirlanisi:

Patateslerin kabuklarini soyarak yikayin. Tuzlu suda 20 dakika haslayin. Suyunu stizip, ¢atal ile iyice ezin.
Kaynar sutl ilave edin. Karabiber ve tereyadini katin. Firina koyabileceginiz bir kalibi yaglayin. Patatesli
karisimin bir kismini kaliba dékiin. Kalan kismini bir naylon torbaya doldurup, naylon torbanin ucunu keserek,
kaliba doktigunuz patatesin Ustiine, torbanin icindeki malzemeyi bir kus yuvasi sekli vererek sikin. Kus
yuvasinin orta kismi, 4 yumurtay! olabilecek biyUklikte olmalidir. Yumurtalar bu kisma tek tek kirin. Tuzlayin,
galeta unu ile rendelenmis peyniri karistirin. Yumurtalarin Gzerine bu karisimi serpin. Uzerine yer yer
tereyaglarini koyarak, sicak firnda 15 dakika pisirin. Bu arada ki¢lk parcalar halinde dogranmis havug ile
bezelyeleri, tuzlu suda haslayip suyunu stizin. Peynirli patatesi servis yapmadan dnce kenarina bezelye ve
havuclari yerlestirin.
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