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PATATES YUVA KEBABI

6 adet patates
300 gr dana eti

1 adet kirmizi biber
1 adet yesil biber
1 adet domates

1 adet sogan

2 dig sarimsak
Tuz

Karabiber

Pul biber
Zeytinyag!
Siviyagi

Kasar rendesi

Domates rendesini, tuzu ve baharatlari ilave edip 5 dakika daha kavurup ocaktan alalim.
Patateslerin kabuklarini soyup enlemesine bdlelim ve iglerini oyalim.

Kizgin yagda iglerini oydugunuz patatesleri hafif diri kalacak sekilde kizartalim.
Patateslerin igini etli harg ile dolduralim ve tepsiye yerlestirelim.

Sosu igin; bir kaba salgayi ve suyu koyup iyice karigtiralim.

Hazirladigimiz sosu patateslerin arasina dokelim.

Onceden isitilmis 175° Firinda 20-24 dakika pigirelim.

Sire sonunda Uzerlerine kasar rendesi serpip tekrar firina verelim.

Kasar eriyinceye kadar firinda bekletip sicak olarak servis yapalim.
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