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PATATES YELPAZELI KOFTE

4 adet uzun patates

Kofte igin:

500 gr koéftelik kiyma

1 adet sogan

Yarim ekmek igi

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kimyon

2 cay kasig! tuz

Uzeri igin:

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 su bardagi su

1 kahve fincani aycicek yagi
1 cay kasigi tuz

Koéfte malzemesi bir araya getirilir, 6zlesene kadar yogrulur. Klguk ceviz kadar pargalar alinir, yuvarlanir ve
yassilagtirilir. Patatesler soyulur, bigakla koparmadan kesikler atilir. Bu kesiklere kofteler yerlestirilir. Yaglanmig
firn kabina konur. Uzerine salca, su, tuz ve aycicek yagi karisimi gezdirilir. 190 derece firinda yaklagik yarim
saat pigirilir.
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