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PATATES YAHNISI

Malzemeler

1 kilo kemikli parga kuzu
15 adet arpacik sogani
2 adet havucg

3 ¢corba kasig margarin
1 adet yesil biber

1 cay kasigi kekik

5-6 adet taze patates
6-7 adet mantar

1 ¢corba kasigi domates salgasi
Yeterince tuz, karabiber
maydanoz

Koldan pargalara bélinmis kuzu etini, dibi kalin bir tencerede suyunu ¢ekinceye kadar ¢evirin. Margarini ilave
edip, yagd kizmaya baglayinca ayiklanmig sodanlari katin. Beraberce karistirarak biraz kavurun. Bir bardak sicak
su ilave ederek etleri pismeye birakin. Etler "yumusarken dogranmis yesil biberi, havucu, butin olarak
patatesleri, kekik ve karabiberi, mantari, ezilmis domates sal¢asini ilave ederek biraz daha su ekleyin. Etlerle
birlikte pisen sebzeler de yumusaymca atesten alip, servis yaparken Uzerini kiyllmig maydanozla
susleyebilirsiniz.
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