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PATATES VE SOGAN GARNISI

1 kg patates

1+1/2 tath kasig tuz

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

2 orta boy sogan (ince halkalanmig)
1 tath kasigi karabiber

Patateslerin kabuklarini soyup, blyUk bir tencereye koyarak Ustlerini értecek kadar su ekleyiniz. 1 tath kasigi tuz
serpip, tencereyi harli atese koyarak, kaynatiniz. Su kaynamaya baslayinca atesi kisip, patatesleri 10 dakika
pisiriniz.

Tencereyi atesten alip, patateslerin suyunu sizerek, bir kenarda biraz iinmalarini bekleyiniz.

Patatesler ilininca, kalin kalin dilimleyerek bir kenara birakiniz.

Yagi, blyUk bir tavada, orta ateste kizdiriniz. Patates dilimlerini koyup, arasira déndurerek 5 dakika, her yanlari
hafif pembelesene kadar kizartiniz.

Sogan, kalan 1/2 tath kasigi tuz ve biberi katip, arasira karigtirarak 5-6 dakika, soganlar pembelesip, bigadin
ucu patateslere kolayca batana kadar pigiriniz.

Tavay atesten alip, patatesleri isitiimig bir servis tabagina aktararak, servis ediniz.

Not: Fransiz usull pigiriimis bu ¢ok lezzetli garniyi, izgara ya da rostolarin yaninda servis edebilirsiniz.
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