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PATATES VE PIRASA CORBASI

8 adet pirasa (beyaz kismi)

1 adet Knorr Jel Bulyon

8 su bardagi su

5 dis sarimsak

2 adet orta boy patates

2 adet orta boy sogan

3 yemek kasi@i sivi yag

5 sap taze kekik

1 adet orta boy kdk kereviz

2 kasik dogranmis Frenk sogani (opsiyonel)

Kabaca dogradiginiz pirasalari derin bir kabin iginde suyla iyice yikayin.

Patatesleri soyun ve suyun igine atin.

Soganlar kabaca dograyin.

Bir tencerede yag 1sitip, kabaca dogradiginiz sodanlari, pirasayi ve sarimsagi kisik ateste soteleyin.
Kabaca dogradiginiz patatesleri sotelediginiz pirasa ve sogan karigsimina ekleyip sotelemeye devam edin.
Kabugunu soyup yikadiginiz kerevizleri sotelenen soganlara ilave edin.

Soteleme devam ederken Knorr Jel Bulyon[?lu ekleyin.

8 su bardagi suyu, tencerenin igine ilave edin.

Kaynayana kadar yiksek ateste pisirdikten sonra altini kisin ve 15 dakika kisik ateste pigirin.

El blender[?)i yardimiyla gorbanizi iyice gekin. Uzerine dogradiginiz kekikleri ve frenk soganlarini ilave ederek
servis edin.
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