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PATATES VE KECI PEYNIRLI SAMOSA

1 adet orta boy sogan (yemeklik dogranmisg)
3 dis sarimsak (ince dilimlenmis)

3 adet orta boy patates (rendelenmig)

1 corba kasigi kori

1/2 cay bardag sut

1/2 ¢orba kasigi toz kignis

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi pul biber

3 dolu ¢orba kasigi keci peyniri (ufalanmig)
2 ¢orba kasi@i kuru Gzim

2 adet taze sogan (ince dilimlenmis)

5 adet milféy hamuru

1 adet yumurta

Tuz ve karabiber

Sogan ve sarimsagi renk degistirene kadar soteledikten sonra tim baharatlari ilave edin ve en kisik ateste 5
dakika pisirin.

Daha sonra rendelenmis patates ve kuru tzimleri ilave ederek baharatlarla patatesi harmanlayin.

Situ ilave edin ve en kisik ateste tencerenin adzi kapali bir sekilde 5 dakika pisirin.

Son olarak taze sogdan ve keci peynirlerini ilave ederek tuz ve karabiberle lezzetlendirin.

Oda sicakhginda sogutun.

Milféy hamurunun kenarlarini yumurtalayin ve i¢ malzemesini ortalarina koyarak muska boéregi gibi katlayarak
170 derecede 18-20 dakika firinlayin.
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