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PATATES VE ISPANAK PURELI BAGET

8 adet Taze Patates
1 Demet Ispanak

1 adet Sodan

1 paket Krema

2 Dis Sarimsak

1 paket margarin

12 adet Tavuk Baget
1 Kase Ceri Domates
Tuz

Karabiber

Tavuklari firin sesine aliyoruz. Uzerine yagi tuzunu, karabiberini ve pul biberini atip harmanliyoruz. Tepsiye
tavuklar dizerek dnceden 1sitilmig 180 derecelik firinda pigiriyoruz.

Taze patateslerin altlarindan ince bir dilim kesiyoruz. Dérde boéllyoruz ve ¢op sislere gegiriyoruz. Ayri bir firin
tepsisine koyarak Uzerine tuzunu, karabiberini atiyoruz. Yagi Ustline doklyoruz ve énceden isitiimig 200
derecelik firnda pigiriyoruz.

Sogani ve sarmisagi yemeklik dodruyoruz ve derin bir tavaya sana yagd ddkerek sodani ve sarmisagi
kavuruyoruz. Ispanaklari da dogruyoruz. Tavamiza ilave ediyoruz ve hepsini kavurmaya devam ediyoruz.
Tuzunu ve karabiberini de atiyoruz. Ispanaklar yumusancaya kremayi da tzerine déklyoruz ve karistiriyoruz.
Krema yogunlasana kadar pisirmeye devam ediyoruz. Servis tabagdinin dért kenarina pisen siste patatesleri
koyuyoruz.

Ortaya pisirdigimiz kremali ispanagi dékiyoruz. Pigirdigimiz tavuklarida dikine tabaga diziyoruz. Ceri
domateslerle slsleyerek servis ediyoruz.
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