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PATATES VE FASULYE GRATEN

250 gr. taze fasulye
150 gr. patates

40 gr. margarin
25gr.un

200 ml. sebze suyu

50 gr. mozerella peyniri
50 gr. kiraz domates
Kekik

Tuz

Karabiber

Fasulyeleri yikayip kilgiklarini ¢ikartin. 3 cm. uzunlugunda parcalar halinde dograyin ve tuzlu suda 5 dakika
haslayip sogumaya birakin.

Patateslerin kabuklarini soyun ve ince halka dograyin. Patates ve fasulyeyi 20 gr. margarinle yaglanmis isiya
dayanikli kaba dizin.

Kalan margarini tencerede eritin. Unu ekleyip rengi sararip kokusu ¢ikincaya kadar kavurun. Sebze suyunu
ekleyin ve kaynayana kadar karigtirin. Kekigi ekleyin. Hafif ateste 3 dakika daha pisirin. Tuz ve birber serpip
sebzelerin Gzerine dokun.

Mozzarellayi kiiclk kipler halinde dograyin. Domatesleri yikayip ikiye bdlun.

Peynir ile birlikte sebzelerin tizerine yayin.

Onceden 180°C'de i1sitiimis firnda 35 dakika pigirin.
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