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PATATES UNUNDAN VANILYALI SUFLE

Malzemesi:

500 gram sit

200 gram seker

50 gr. patates unu

75 gr. margarin

7 adet yumurta

1 kahve kagiJi vanilya

Hazirlanisi:

Kiguk bir kaba patates ununu koyarak buna sitiin sadece yarim bardadini soguk olarak sicim gibi akitarak bir
taraftan da hizlica karistirarak katin. Sonra kalan siti, 200 gram sekerle birlikte bir tasim kaynatin. Buna bir
tarafa birakmis oklugunuz patates unlu sitd katin ve sit kaynama kivamina gelinceye kadar tekrar karigtirin ve
pisirmeye devam edin. Sonra atesten alarak margarini katin ve iyice karigtirdiktan sonra ilinmaya birakin.
lininca buna 1 kahve kasidi vanilya ile teker teker olmak Uizere yumurta sanlarini katin. Diger tarafta yumurta
aklarina bir tutam tuz katarak kar gibi olana kadar dévin. Bunlari da karigima katarak tekrar iyice karistirin.
Sonra ekle ettiginiz bu sufle karisimini igi iyice yaglanmis ve sekerlenmis bir kaliba ddkerek sufleyi orta isidaki
firnda 30-35 dakika pisirin ve derhal servis yapin.
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