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PATATES TURTASI

Malzeme:

4 iri patates

Yarim bardak st

2 ¢orba kasiJi dolusu sofra margarini
1 kahve fincani ¢ekilmis ceviz

2 yumurta

Biraz tuz.

Yapiligt:

Patatesleri haglayip soyduktan sonra bir ¢atalla iyice ezin. Sttd, yadin yarisini ve biraz da tuz ilave edip bir iyice
karistirarak halledin birbirine. Ayri bir yerde ¢arptiginiz yumurtalar ve cevizi de ilave edin. Sonra da, i¢inde kalan
yagin yarisini hafifce kizdirdiginiz tavaya doékin bu pureyi. Tavayi hafif hafif sallayarak dibine yapismadan
kizarmasini saglayin. Sonra tavanin agzina bir kapak kapatip tersini cevirin. Ve kalan yagi ilave edin. Altini da
kizarttiktan sonra turtayi tabaga alin. Sicak ya da soguk olarak servis yapin. (Dilerseniz bu turtaya, cevizle
birlikte sosis, ya da kiyma vb. de koyabilirsiniz.)
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