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PATATES TOPULARI

1 kilo patates

2 yemek kagigi sut

3 yemek kasigi tereyagi

1 su bardagi parmesan rende

2 tutam deniz tuzu

2 tutam ¢ekilmis karabiber

2 yemek kasig! ince kiyllmis taze sogan
2 adet ¢irpilimig ¢irpilmig yumurta

3 su bardag galeta

Patatesleri 20-30 dakika ¢atal girebilecek sekilde kaynar suda haslayin.

Suyunu siiziin ve tekrar tencereye alin.

Sit, tereyagd, tuz ve karabiber ile pUre yapin.

Parmesan rende ve ince kiyllmig taze sogani ekleyip karigtirin.

Buzdolabinda 15-20 dakika sogutun.

Firnninizi 200 dereceye getirin.

Patates puresinden golf topu boyu ebadinda toplar yapin.

Girpilmis yumurtaya bulayip galeta ile Gizerlerini kaplayin.

Finn tepsisine alarak Gzerlerine eritiimis sana yagi ilave edin ve 12-15 dakika pigirin.
Sicak servis edin.
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