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PATATES TAVA (POLONYA)

4 buyUk patates (kabuklari soyulup, ince rendelenmis)
1 klicUk sogan (¢ok ince dogranmig)

1 yumurtanin sarisi

1 ¢corba kasigi un

1 kahve kasigi kekik

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 yumurtanin aki (kalinca dévilmds)

1 su bardag rafine yag

Patates, sogan, yumurta sarisi, un, kekik, tuz ve biberi blyUk bir kasede kasikla iyice karigtiriniz.

Madeni bir kasikla, yumurta akini hazirladiginiz karigima katip, bir kenara birakiniz.

Derin bir tavanin Ggte birini yagdla doldurup, orta ateste kizdiriniz.

Tavaya kasedeki karisimdan yavasca 3-4 ¢orba kasigi akitip, 2-3 dakika, gevrek ve nar gibi olana kadar
kizartiniz. Patatesleri delikli bir kepgeyle ¢ikarip, kagdit pegetede yaglarini sizdurdikten sonra isitilmig ibir servis
tabagina aktarip, geri kalan patatesleri de ayni bicimde kizartana kadar sicak tutunuz.

Butln patatesler kizarinca servis ediniz.
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