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PATATES TATLISI (ERZINCAN)

1 kg patates

1 cay bardagi un

1 yumurta

1 su bardagi ceviz
1 cay bardad seker
Kizartma igin yag
Surubu:

2 su bardagi seker
2 su bardagi su

Ya limon

Patates haglanrr, iyice ezilir. Un ilave edilir. Yogrulur. Yumurta iriliginde toplar yapilir ve canak geklinde el ile
sekillendirilir. Igine ceviz ve sekerle hazirlanirmig i¢ malzeme doldurulur. Agzi kapatilir (i¢li kéfte gibi) kizgin
yagda hafifce kizartilir. Kagit havlu Gzerine alinir. Sogumus suruba atilir. Kevgirle ¢ikarilip servis tabagina alinir.
Cevizle sUslenerek servis yapilir.
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