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PATATES TARTI

https://www.elele.com.tr

125 gr margarin

1 cay bardagi yogurt

1 yumurta

1 paket kabartma tozu
Un

Uzeri igin:

5 patates

1 demet maydanoz
Kirmizi toz biber

1 yemek kasigi zeytinyagi
1 yumurta sarisi

Tuz

Karabiber

Margarini tencereye alip eritin ve sogumaya birakin. Margarin, yogdurt, kabartma tozu ve yumurtayi blydk bir
kapta karistinin. Yumusak, purizsuz bir hamur elde edene kadar un ekleyerek yogurun. Hamurdan bir parca
ayirin ve kalanini tart kalibindan daha buyik agin. Hamuru, yagdladiginiz tart kalibinin igine yayin. Kabarmamasi
icin catalla birkag yerinden delin. Buzdolabinda 30 dakika bekletin. Patatesleri soyup rendeleyin. Siizgece alip
suyu slzulene kadar bekletin. Maydanozu kiyip ekleyin. Kirmizi toz biber, zeytinyagd, tuz ve karabiber ilave edip
karnstinin. Hazirladiginiz i¢ harci tart hamurunun Gzerine yayin. Ayirdiginiz hamur parcasini elinizle yuvarlayip
¢ubuklar haline getirin. Tart harcinin Gzerine kafes olusturacak sekilde yerlestirin. Seritlerin Gzerine yumurta
sarisi surin. dnceden isitilmig 180 derece firinda Uzeri kizarana kadar pigirin. llik servis yapiniz.
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