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PATATES SUFLESI

7 adet patates

3 corba kagigI margarin

2 adet yumurta

1 su bardag@i rendelenmis kasar peyniri
1 paket gigkrema

Tuz

Karaiber

Patatesleri yikayip, kabuklariyla haglayin. Haglanan patateslerin kabuklarini soyup, ¢atalla ezerek pire haline
getirin. Bir tencerede 3 ¢orba kasigi margarinin eritin. Igine patates puresini ilave edin. Tuzu ve karabiberi
serpip, iyice karistirin. limaya birakin.lliyinca yumurta sarilarini teker teker yedirin. 1 paket ¢ig kremayi da ilave
edin. Yumurta aklarini 1 tutam tuz ile kar haline gelene dek ¢irpip, patates pUresine ekleyin. Rendelenmis kasar
peynirini de koyup, karigtirin. Yiksek kenarli firin kabina bosaltin. Kalan rendelenmis kasar peynirini Gzerine
serpip, 180 dereceli firnda Gzeri kizarana dek pisirin. Sicak olarak servis yapin.

Fotograf "buzz" tarafindan génderildi. 17.07.2016
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