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PATATESLI SUFLE

4 adet orta boy patates
3 adet yumurta

1 yemek kasigdi tereyadi
1,5 yemek kagidi un

1 cay bardagi sit
Beyaz peynir

Kasgar peyniri

Patatesleri kaynatin. Kabuklarini soyup bir kapta ezin.

Pure haline gelen patateslerin i¢ine sutd, unu, tereyagdi, beyaz ve kagar peynirleri koyun.
Yogurduktan sonra i¢ine yumurtanin sari kisimlarini ekleyin.

Yumurtanin kokusunun gelmemesi i¢in beyaz kismini farkli bir kasede blendir yarimiyla girpin.
Sonra patates karigsimin igine koyun yeniden karistirin.

Sufle kaplarini yaglayip patates karigimlarini igine koyun.

170 derecelik firina koyun.

20 dakika sonra ¢ikartin.
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