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PATATES SUFLESI

2 adet patates

3 corba kasigi tereyagi

3 adet yumurta

4 corba kasig! krema

1 cay bardag beyaz peynir
Tuz

Karabiber

Patatesleri haslayip ezin. Sufle kaplarini yaglayip unlayin. Yumurtalarin sarisi ve aklarini ayirin. Akini bir tutam
tuzla kar gibi bir kivama gelene kadar ¢irpin. Patateslere krema, tereyagi, yumurta sarisi, ezilmis peynir, tuz ve
karabiber ekleyin ve karistirin. Yumurta aklarini da ekleyip ¢ok karistirmadan kaliplara bosaltin. 200 derecelik
firnda 15-20 dakika kadar pigirin.

Fotograf "gulenay cakir" tarafindan génderildi. 08.09.2015
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