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PATATES SUFLESI

Malzemeler:

Yarim kilo patates

Yarim su bardag: st

Yarim su barda@ yogurt

3 adet yumurta

1 su bardagi sivi yag

1 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

3 adet sosis

50 gram kasar peyniri

Yeteri kadar tuz karabiber kirmizi pul biber
2 yemek kasigi galeta tozu
K&zlenmis kirmizi biber konservesi

Hazirlanisi:

Firnn kabini margarinle yaglayip galeta tozu serpin. Patatesleri soyup 2-3 mm inceliginde halka halka dograyin.
Galeta tozunun Gzerine dizin. Sosisleri kiyip (zerine yayin. Bir kaseye yumurtalari, un, sit, yogurt, sivi yag,
kabartma tozu, tuz, karabiber, kirmizi biber katip karistirin. Patatesli harcin Gzerine yayin. Uzerine kagar peyniri
rendesi serpip 180 derecede isitilmig firinda 25 dakika pisirin. Uzerine kézlenmis dilimlenmis kirmizi biberle
servise sunun.
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