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PATATES SUFLE

10 adet orta boy patates

3 corba kagigI margarin

2 adet yumurta

1 cay fincani kagarpeyniri rendesi
1,5 litre ¢ig krema

Tuz

Karabiber

Patatesleri bir tencereye, Uzerini 8rtecek kadar suyla birlikte koyup tuz atarak haglayin; sonra kabuklarini
soyarak pure yapin. Plreyi yayvan, hafifce yaglanmig genis agizl bir kaba koyun ve tzerine margarin ekleyin.
Tuz ve karabiber serptikten sonra tahta bir kagikla iyice karigtirin, linincaya kadar karigtirmaya devam ederken
yumurta sarilarini tek tek yedirerek ekleyin. Yine karigtirarak ¢irpilimis kremayi azar azar yedirin. Uzerine
kagarpeyniri rendesi serpip iyice karigtirin.

Ote yandan bir fiske tuzla yumurta aklarini ¢irpip kar haline getirin. Bunu da kasik kasik plreye ekleyin ve
karistirin. Karigimi yaglanmig yuksek kenarli bir kalip igine bosaltip tGzerine kalan peynir rendesini serpin.

Kalibi orta i1sidaki firina koyarak suflenin tstl iyice kizarinca atesten alin ve ¢ok sicak servis yapin.

ML® Patates Kayganasi igin tiklayin

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 16.03.2023
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