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PATATES SUFLE

4 adet orta boy patates

3 adet yumurta

1 su bardagi rendelenmis kasar peyniri

1/2 su bardagi st

2 yemek kagsigi tereyagi

1 yemek kasigi un

Tuz ve karabiber (istege bagh)

1/2 cay kasigr muskat rendesi (istege bagli)
1/4 cay kasigi kirmizi biber (istege bagl)

Patateslerin kabuklarini soyun ve kiip seklinde dograyin.

BuyUk bir tencereye su ekleyin, patatesleri ekleyin ve tuz ekleyin.

Patatesler yumusayana kadar yaklasik 15-20 dakika haslayin.

Haslanmis patatesleri siiziin ve bir kaba alin.

Haslanmis patatesleri sicak iken bir patates ezici veya bir ¢atalla ezin.

Plrenin icine 2 yemek kasigi tereyagini ekleyin ve karistirarak eritin.

Uzerine 1 su bardagi rendelenmis kasar peynirini ve 1/2 su bardag siiti ekleyin.

Karigimi homojen bir kivam alana kadar karigtirin.

3 adet yumurtay! bir kaba kirin ve iyice ¢irpin.

Girpilmis yumurtalar patates piresine ekleyin ve karistirin.

Karisimin igine tuz, karabiber ve istege bagli olarak muskat rendesi veya kirmizi biber ekleyin.
Firini 180° C&apos;ye (350°F) 6nceden isitin.

Firin kabinizi yaglayin veya yagh kagit serin.

Patates pUresi karisimini hazirladiiniz firn kabina dokdin.

Uzerine istege bagli olarak ekstra rendelenmis kagar peyniri serpin.

Finn kabini dnceden isitiimig firina yerlestirin ve 25-30 dakika pigirin.

Suflenin Gzeri altin rengini alana kadar ve igi kabarip sertlesene kadar pisirmeye devam edin.
Firindan ¢ikan patates sufleyi biraz sogutun ve ardindan sicak olarak servis yapin.
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