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PATATES SUFLESI

7 adet orta boy patates,

3 corba kagigI margarin veya tereyagi,
2 adet yumurta (aki, sarisi ayriimig)

1 su bardag@i rendelenmis kasar peyniri,
1 paket ¢ig krema,

tuz ve karabiber

Patatesleri yikayip, kabuklariyla haglayin. Haglanan patateslerin kabuklarini soyup, bir ¢catal yardimiyla ezerek
pire haline getirin.

Bir tencerede 3 corba kasigi margarini veya tereyagini eritin, icine patates pUresini ilave edin.

Tuzu ve karabiberi serpip, iyice karistirin. limaya birakin.

Ilyinca yumurta sarilarini teker teker yedirin. 1 paket ¢ig kremayi da ilave edin.

Yumurta aklarini bir tutam tuz ile kar haline gelene dek ¢irpip, patates piresine ekleyin. Rendelenmis kagar
peynirini de koyup karigtirin. (Peynirden Uzerine serpmek icin biraz ayirin)

Yiksek kenarli firn kabina bosaltin. Kalan rendelenmis kasar peynirini Gzerine serpip, 180 dereceli firnda Gzeri
kizarana dek pisirin. Sicak olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:17355 « adi:Patates Suflesi « génderen:Berat « indirme tarihi:08.04.2025 - 01:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patates-suflesi-vt1319
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/patates-suflesi-17355.jpg
http://www.tcpdf.org

