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PATATES SUFLESI HAZIRLAMADA DIKKAT
EDILECEKLER

Yumurta aklariyla sarilari dikkatle ayriimali, aklara hi¢ sari bulagsmamalidir.

Patatesin kivami ¢cok kuru ise sit ilavesi yapilabilir.

Cirpilmis yumurta aklarinin patates karisiminin icinde iyice dagiimasina dikkat edilmelidir. Ancak cirpilarak
karistirilirsa pek ¢ok hava kabarcigindan olusan ¢irpiimis yumurta aklari séner. Kabarma islemini yumurta aklari
saglayacaktir. Aksi takdirde sufle kabarmaz.

Sufle kaliplarina doldururken kenarlarina bulasmamasina dikkat edilmelidir.

Firinin dnceden 180-200 0C de isitiimis olmasi gerekir.

Firindan ¢ikar gcikmaz servise alinmalidir, sufle firindan ¢ikinca beklerse sénecegi icin yemegin (suflenin) verilis
zamani ¢ok iyi ayarlanmalidir.
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