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PATATES SOTE ECE

Kullanilacak malzeme (6 kisi icin):
1 kilo patates,

100 gram tereyagi,

1 kahve fincani kiyilmig maydanoz,
1 corba kasigi kiyllmis dereotu,

1 tath kasigi kiyilmis biberiye,
yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi : Patatesleri iyice yikadiktan sonra bir tencereye koymali. Uzerlerini értiinceye kadar soguk su dokmeli.
Bir kasik da tuz kattiktan sonra kabi atese oturtmali.

Patatesler dagilmayacak kadar haslaninca kabi atesten almali ve patateslerin kabuklarini soymali. Bir kenarda
sogumaya birakilacak patatesler iyinca bunlar dilimlere dogramal.

Pyrex bir tencereye tereyagiyle kiyilmig biberiye otunu koyup kabi atese oturtmali. Yag isininca dilimlenmis
patatesleri icine atmali ve vakit vakit tahta bir kasikla gevirerek bunlari sote etmeli. Patatesleri atesten
indirmeden yarim dakika kadar énce, iyice karistiriimis olan maydanozla dereotunu bunlarin Gzerine serpmeli.
Bir-iki defa daha karistirip kabi atesten almali ve dogdru sofraya g6tiriip servis yapmali.
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