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PATATES SATO (FRANSA)

POMMES CHATEAU

1 kg. patates
Tuz
1 kahve fincani rafine yagi

Patateslerin kigUklerini dérde, orta boylarini altiya, daha irilerini de sekize bdliniz. Kabuklarini soyunuz. Késeli
kisimlarini bicakla keserek dizeltiniz, patatesler sarimsak disi seklinde olmalidirlar. Patatesleri kaynar suda bir
dakika haslayip siiziinGz. Bir tepsiye koyup Uzerine rafine yagini koyunuz ve tuz serpip ortadan hizli ategli firina
sUriintiz. Zaman zaman bir paletle patatesleri alt st karistirarak yumusak bir hal alincaya kadar sekiz on dakika
pisirip firindan ¢ikariniz. Servis ederken az kizarmis tereyaginda bir dakika sote yapip servis ediniz.
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