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PATATES SARMASI

1 cay bardagdi siviyag,

1 cay bardag: eritiimis margarin,

aldigi kadar un,

1 cay bardagi yogurt,

yarim cay bardag sirke,

3 adet patates,

2 su bardagi rendelermis beyaz peynir,
1 adet yumurta sarisi,

tuz,

karabiber

Patatesleri haglayin. Kabuklarini soyup plre yapin. Tuz ve karabiber serpin. Peynirle karigtirin. Ondan sonra
siviyag, eritilmis margarin, yogurt, sirke ve tuzu derin bir kaba alin. Uzerine alabildigince un ekleyin.

Kulak memesi yumusakliginda olana dek yogurun. 15 dakika dinlendirin. Daha sonra hamuru ikiye béliin.
Merdane ile tepsi buyUkligune yakin agin.

Hamurlarin bir kenarina hazirladiginiz hargtan koyun. Rulo bigiminde sarin, verev verev kesin.

Yaglanmis tepsiye dizin. Uzerine yumurta sarisi striin. Onceden isitilmig 200 dereceli firinda Gzeri iyice kizarana
dek pigirin.
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