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PATATES SALATASI

4 adet patates

1 adet kirmizi sogan
5 sap taze sogan

10 adet kornigon tursu
1 avu¢ maydanoz

1 avug taze nane
SOSU IGIN:

1/2 limon suyu

1 yemek kasigi hardal
1 yumurta sarisi
Birkac damla sirke

1 cay bardadi sizma zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Derin bir salata kasesi igine yumurta sarisi koyup, bir ¢cirpma teli ile karistirarak hardal, limon suyu, sirke, tuz ve
karabiber ilave ediyoruz. Daha sonra sizma zeytinyagini yavas yavas iyice ¢irparak karigimi kivamli bir sos
haline getirip kenara ayiriyoruz. Patatesleri derin bir tencere i¢inde bol tuzlu su ile hagliyoruz, (patateslerin gok
fazla haglanmamasi énemli, dagiimamasi lazim) suyunu sizup ihnmaya birakiyoruz. Sonrasinda irice kiip
seklinde dogruyoruz. Diger tim malzemeyi de ince sekilde dogruyoruz. Patatesler ilindiktan sonra tim
malzemeyi sos olan kasede birlegtiriyoruz (puf noktasi: patatesler cok sogumadan hafif ilik olarak karistirirsaniz
daha iyi sonug alirsiniz). Daha sonra sadece yarim saat buzdolabinda bekletip servis ediyoruz.
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