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PATATES SALATASI

https://www.sabah.com.tr

4 adet orta boy patates

1/2 su bardag mayonez

2 yemek kasigi sizme yogurt

1 yemek kasigdi hardal

1 yemek kasigi limon suyu

3-4 dal taze sogan

1/2 su bardagi dogranmis tursu (istege bagh)
Tuz

Karabiber

Patatesleri yikayip kabuklariyla birlikte tencereye alin. Uzerini gegecek kadar su ekleyin ve patatesler
yumusayincaya kadar haslayin. (Yaklasik 15-20 dakika)

Haslanan patatesleri soguk suyla biraz bekletin, sonra kabuklarini soyup dograyin. Blyuk bir kaseye alin.
Mayonez, stizme yogdurt, hardal ve limon suyunu bir kasede iyice karistirin. Karigima tuz ve karabiber ekleyerek
tatlandirin.

Taze soganlari ince dilimler halinde dograyin.

BuyUk bir salata kasesine haglanmis patatesleri, dogranmis taze soganlari ve istege bagl olarak dogranmis
tursuyu ekleyin.

Hazirladiginiz sosu patateslerin tGzerine dékin ve nazikge karistirin, sosun her yerine ulagsmasini saglayin.
Patates salatasini buzdolabinda en az 1 saat dinlendirin, bu sire icinde lezzetlerin iyice birbirine gegmesini
saglayacaktir.

© lezzetler.com tarif no:178866 « adi:Patates Salatasi * génderen:Gil « indirme tarihi:07.04.2025 - 03:30


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patates-salatasi-vt1695
https://www.sabah.com.tr
http://www.tcpdf.org

