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ALMAN USULU PATATES SALATASI
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4-5 adet patates

1 tath kasidi toz kirmizi biber
3 yemek kasig! sivi yag

1 cay kasigi tuz

Sosu igin:

3 yemek kasigi yodurt

3 yemek kasigi mayonez

2 yemek kagsi@i hardal

1 yemek kagigi Uzum sirkesi
1 yemek kasigi limon suyu

1 dis sarimsak

1 cay kasigi seker

1 ¢cay kagigi tuz

Icine eklemek igin:

1 adet mor sodan

3-4 adet kornigon tursu

1 tutam dereotu

Patatesleri kip kip dograyin.

Genis bir kaseye alip Gzerine pul biber, tuz ve sivi yag ekleyip iyice karigtirin.

Yagl kagit serili firin tepsisine alip patatesleri dizin.

200° dnceden isitiimig firinda kizarana kadar pigirin.

Patatesler kizarinca salata kasesine alin.

Uzerine piyazlik dogranmis sogan, kornison tursu, dereotu ekleyin.

Sos igin olan malzemeleri kiigUk bir kaseye alip karistirin. Patates salatasina ekleyin.
Patatesleri ezmeden karistirip servis edin.
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