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PATATES SALATASI ILE BADEMLI CIPURA

1 adet blyUk boy ¢ipura

2 yemek kagsigi tereyagi

2 yemek kasigi ¢ig badem
Patates Salatasi Igin:

4 adet kiiglk boy taze patates
1 tath kasi§i domates salgasi
1 tath kasidi tath biber salcasi
4 adet portakalli ve limonlu dolma zeytin
4 dal maydanoz

1 dal taze sogan

3 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kagigi elma sirkesi

1 tath kasidi limon suyu

1 cay kasidi isot

1/4 ¢ay kasi§i tuz

Oncelikle taze patatesleri, sicak suda 15- 20 dakika haglayin.
Haslanan patatesleri stizin, iinmasi bir kenarda bekletin.

Kabuklarini soyduktan sonra iri kiipler halinde dograyin.

Maydanoz ve taze soganlari incecik kiyin.

Portakal ve limon dolgulu zeytinleri halka halka kesin.

Sosu igin; tatl biber salgasi, domates salgasi, isot, tuz, zeytinyagi, elma sirkesi ve limon suyunu karistirin.
Sosu, dogradiginiz yesillikler ve baby patatesler ile harmanlayin.

Gig bademleri, aromasini vermesi igin ortadan ikiye kesin.

BlyUk boy cipurayi, temizledikten sonra kilgiklarini gikartin.

Iki kisi icin dort parga fileto ¢ipura hazirlayin.

Tereyagini tavada eritin.

Fileto gipuralari, kizgin ateste arkal 6nli 2- 3 dakika kadar kizartin.
Ardindan ¢ig bademleri ekleyin ve ocagin altini kisin.

Tereyagdini, baliklarin Gzerine gezdirin.

Kisik ateste, 10- 12 dakika bademlerle birlikte pisirin.

Bademli gipuralarinizi, patates salatasi ile beraber servis tabagina alin.
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