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PATATES PURESLI TAVUK KUSBASILI MANTAR SOTE

500 gr tavuk kusbasgi
500 gr mantar

2 adet biber

2 adet domates

1 adet taze sodan
1 dis sarimsak
Yeterince st

2 adet patates
Tuz

Kekik

1 kasik yag

1 kasik salca

Tencereye dnce tavuklar yagda hafif kavuralim, icine kestigimiz mantarlari atalim, azcik kavuralim, sonra
biberi, sarimsaklari, kip kip dogradigimiz domatesleri, kestigimiz soganlari, tuzu, salgay kekigi ekleyip
pisirelim, diger tarafta kaynattigimiz patatesleri ezip icine sit, tuz, 1 kasik yag ilave edip pure yapalim, servis
edece@imiz tabagda yayalim, Gzerine pisirdigimiz tavuklu mantar harcini dékelim.
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